U

la cuisine

D'UZEL

Du 17/06 au 05/07/2024

Lundi 17/06

Mardi 18/06

Jeudi 20/06

Vendredi 21/06

Taboulé d’Uzel

Escalope a la creme

Betteraves rouges bio

Lasagnes aux légumes

Accras de morue & citron

Filet de poisson
au lait de coco

Salade de pommes de terre

Sauté de beeuf aux
champignons

Quenelle de brochet sauce
Nantua

Haricots verts bio persillés
Petits moulé nature

Riz au lait lit caramel

salade

Chipolatas de Franche-
Comté au jus

Purée

Yaourt de Mamirolle bio

Galette de boulgour a la
mexicaine

Carottes bio persillées

Bleuet des prairies de
Cléron

Carottes Vichy Prépaillou bio
Riz aux haricots rouges Chou-fleur bio persillé
Camembert Péche
Yaourt de Mamirolle a la Chanteneige bio
Compote pomme abricot mangue
Cocktail de fruits
Tarte d’Uzel a ’ananas
Lundi 24/06 Mardi 25/06 Jeudi 27/06 Vendredi 28/06
Chou blanc d’Uzel en salade | Concombre & poivrons en Melon Salade de tomates

Steak haché au jus
Frites
Emmental

Compote de pommes bio

Omelette sauce Mornay

Petits pois bio a I’échalote
& persil

Tomme bio de Cléron

Gateau de semoule au
caramel

Filet de hoki aux olives
Gnocchis

Petit moulé ail & fines
herbes

Abricots

Jambon blanc froid
Gratin de coquillettes
Comté de Cléron

Mousse chocolat

sucré
Gateau d’anniversaire
Nectarine moelleux aux griottes
Lundi 01/07 Mardi 02/07 Jeudi 04/07 Vendredi 05/07
Radis beurre Salami Salade de tomates Salade au riz bio d’Uzel

Nuggets de volaille &
ketchup

Courgettes provengales
Fondu croclait

Cookie d’Uzel




